Cocktail Dinatoire 458,50€

Veuillez trouver ci-aprés notre proposition de cocktail
dinatoire & 58.50 € TTC par personne (tout compris
location de salle, mise en place, service, repaos ... )

(sur la base de 60 pers. minimum et 80 pers. le samed))

Apéritif :
-Champagne livré par vos soins (droit de bouchon 4 euros).
-3 toasts par personnes (assortiment de toasts froids et chauds).

Entrée :

-Gambas et saint Jacques flombées au calvados

-Foie gras poéle

-Verine divers (mini tapas/tartare de saumon/nems/accras/ ect)
-Sushis

-Huitres

Plat principal (servi au buffet)
-Pierrade de bceuf et volaille marinée
-Pomme de terre rotie au romarin et au miel / Pates /frites

Fromage :

-Buffet de fromage

ou

-Assortiment de fromages chauds (sticks de mozzarella frits, chévre
et maroilles chaud sur toasts). ...

Dessert :

-Buffet de desserts : Mignardises et verrines sucrés, crépes, ananas
flambés. . .

et

-Gateau en Ihonneur de I'évenement (parfum au choix)

Boisson a volonté : vin blanc, vin rouge, jus d'orange, eaux et café.

Option :

Location matériel sonorisation

+ redevances SACEM/SPRE : 200 euros (+tarif D) & voir avec nos
partenaires)

Fleurs : 20 euros/centre de table

Fat de biere 30/ 165 Euros ou 501/ 195€

Droit de bouchon : 4 euros/bouteille, (sinon : crémant : 12 euros,
champagne : 25 euros)

Alcool au verre : 5 euros ou la bouteille : 38 euros.

Aprés 6h de prestation: 25€/heure/serveur et S0€/heure pour la
salle

Possibilité de cocktail a 48€/pers. en retirant le plat
principal
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